Jablecny dort

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Jablka 750 g

- Cukr 200 g

- Voda 11

- Vanilkovy puding v prasku 2 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napt. u salata
Zems: Cad

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupana jablka nastrouhame, priddme cukr, vodu a rozvarime ( vétSinou jesté vodu pridavam, zalezi
na tom, jak jsou jablka Stavnatd ).

Déle rozmichdme 2 vanilk. pudinky v 1/8 1 vody, vlejeme do rozvarené jablecné kase a nechame
povarit asi 5min.

Dortovou formu vylozime f6lii, naskladame piskoty, na né vrstvu jable¢né smési a tak pokraCujeme
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az do naplnéni formy.
Posledni vrstva je jableéna. Hotovy dort dame ztuhnout do lednice ( nejlépe pres noc ).
Miuzeme ozdobit Slehackou, jogurtem, ¢okoladou.



