"Zelnik" - brambory (nejen) se zelim
zapeceneé
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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 1 kg

- Cibule 200 g

- Olej 1 ks

- Kysané zeli 400 g

- Uzeny bok 300 g

- Grilovaci koreni 1.5 1zice
- Majoranka 1 ks

- Tvrdy syr 200 g

- Sédlo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na trosce oleje osmazime cibuli dosklovata, pridame pokrajené uzené maso ¢i slaninu a jesté kratce

osmazime. Pak nechame zchladnout.

Varené brambory pokrajime na kosticky, okapané zeli prekrajime na kratsi kousky, syr nastrouhdme,
vSe ochutime grilovacim korenim (pripadné ¢esnekem, paprikou, soli, peprem) a bylinkami dle chuti

a ve vétsi mise dobre promichame spolecné s vychladlym cibulovym masem.

Do vymazaného pekace vSe presypeme, rovnomérné primackneme, zakryjeme alobalem a peCeme na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

200 stupnt cca 25 minut. Pak odklopime a dope¢eme dozlatova.

»Zelnik” podavame teply, ale vyborny je i vychladly.

Pouzivame syr s méné vyraznou chuti, vejce nepridavame, syr nam vse spoji.
Ke smési muzeme jako obménu pridat i houby nebo varené kroupy.



