Rajcatova omacka s krevetami

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Krevety 300 g

. Cesnek 1 strouzek

- Nakladané loupana rajcata 800 g
- Olivovy olej 1 1zice

- Oregéno 1 svazek

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Téstoviny varené 1 baleni

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupany cesnek nadrobno nasekejte. Rajcata rozmixujte primo v plechovce tyCovym mixérem. V
kastrolu rozehrejte olej, osmazte na ném cesnek a krevety. Vlijte rozmixovana rajcata a prohrejte.
Omacku dochutte, posypte listky oregana a podavejte s téstovinami uvarenymi na skus.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

