Krevety Pil Pil

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 2 ks

- Krevety 500 g

- Ostra papricka 0.5 1zicka
- Olivovy olej 6 1zice

. Morska sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupat krevetky, zahodit hlavy, ale nechat jim ocasy. Rozehrat olej na panvi na mirném ohni,
osmazit na lupinky nakrajeny cesnek do zlatohnéda. Pridat lupinky palivych papricek a krevetky. Vse
dobre promichat a smazit asi 1 minutu.

Osolit a ihned horké podévat. Krevetky se jedi pomoci paratek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

