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Suroviny

Porce: 4

- Kan¢i kyta 1 ks

. Drubezi jatra 1 balicek

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 15 ks

- Cesnek 6 strouzek

- Koreni na zvérinu 1 balicek

- Olej 1 ks

- Solamyl (bramborovy Skrob) 1 Izice

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z kanci kyty nakrajime tenké platky. Asi tak 3-4 na porci. Poradné je naklepeme, posolime, posypeme
zvérinovym korenim a potreme olejem s trochou solamylu. Platky nechame v misce asi hodinku
odlezet.

Po hodiné je prudce ope¢eme na panvi a dame na teply talif'. Na téze panvi orestujeme drubezi jatra
(cely balicek), na kolecka nakrajenou cibuli, na kosticky pokrajenou anglickou slaninu a pridame
rozdrceny Cesnek (nemusi byt). Touto smési pokryjeme kanci medailonky a mizeme podavat.
Vyborné s bramborovou kasi a horou zeleninového salatu. Posledné jsem je délala se zde uvedenymi
brambory na paprice a musim rict, Ze to byla fantazie.
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