Bazant na pepri
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Bazant 1 ks

- Hermelin 1 ks

- Maslo 80 g

- Hrusky 2 ks

- Brusinky 1 ks

- Vajeény konak 1 1zicka
- Pepr mlety 1 ks

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hermelin nakrajime na platky, které obalime v hrubé tluceném pepri. Takto upraveny syr vlozime do
oCisténého bazanta.

Bazanta opeCeme ze vSech stran na masle. Osolime, podlijeme a peCeme v mirné vyhraté troubé.
Kdyz maso za¢ind méknout, priddme oloupané, jadfinci zbavené a na pulky nakrdjené hrusky. Kdyz
je maso mékké pridame do stavy par kapek konaku. Na taliri oblozime naporcovaného bazanta
brusinkami.

Podévame s brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

