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Suroviny

Porce: 1

- srdce 1 ks

- Uzena slanina 50 g
- Maslo 50 g

- Cibule 1 ks

- Mouka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Srdce rozkrojime na polovinu, umyjeme, proSpikujeme nudlickami slaniny, na rozpaleném masle
srdce prudce opeceme, osolime, pridame cibuli nakrajenou na kolecka a za obCasného podlévani
dusime do mékka. Nakonec nechdme v troubé prudce zapéci docervena, potom ho vyjmeme, stavu
vydusime na tuk, zapraSime moukou, osmahneme, podlijeme vodou a povarime. Takto pripravené
srdce nakrajime na platky. Prelijeme stavou a podavame s dusenou ryzi bramborou kasi,
zeleninovym salatem nebo kompotem. Povarené veprové srdce miizeme pro$pikovat uzenou slaninou

a upéci jako teleci srdce.
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