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Suroviny

Porce: 4

- Rohliky 1 ks

- Tvrdy syr 1 ks

- Cervena paprika 1 ks
- Mleta paprika 1 ks

- Rozslehané vejce 1 ks
- Saldm 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Starsi rohliky (housky) prokrojime a naneseme na né vrstvu syrové smeési. Rohliky naskladdme na
plech vedle sebe, aby se nekolébaly a napln pri peceni nestékala. Plech s rohliky vlozime do
predehraté trouby na 180 °C a zapeceme do zméknuti néplné - vSe ze smési se spoji dohromady.
Podavame ihned po vytazeni z trouby se zeleninovym salatem nebo cerstvou zeleninou.

*Zhruba na 200 g strouhaného syru, pridame jednu oc¢iSténou nastrouhanou papriku, mletou papriku
dle chuti, nastrouhdme asi 100 g salamu, pridame 1-2 vejce a zamichdme. Nesolime, syr i salam je
slany dost, miizeme opeprit.
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