Zapecene leco s téstovinami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Zeleninové leco 750 g
- Téstoviny 1 baleni

- Rozslehané vejce 4 ks
. Parky 4 ks

. Stl 1 ks

- Tuk 1 ks

- Bylinky 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime dle navodu na obalu, slijeme a vlozime do vymazaného pekacku. Pokryjeme je
vrstvou sterilovaného leca, které zalijeme rozslehanymi vejci. Na povrch rozlozime pokrajené parky
(klobésky) na kolecka, nudlicky. Peka¢ dame do vyhraté trouby na 200 stupnu a zapeceme asi 20
minut. Poddvdme posypané zelenymi bylinkami.

Poznamka:

Rychly obéd nebo vecere z jednoho pekace :-). Pokud jste odpurci uzeniny, obejdete se klidné i bez
ni, staci si do vajicek rozmichat koreni, které Vam chutna.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

