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Suroviny
Porce: 4

Brambory 1 ks●

Mražený hrášek 1 balíček●

Vejce 4 ks●

Zakysaná smetana 4 kelímek●

Sladká smetana 1 kelímek●

Pepř mletý 1 špetka●

Sůl 1 špetka●

Pálivé klobásy 2 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Zapékání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Brambory uvaříme ve slupce a nakrájíme na plátky. Vejce uvařit natvrdo, také nakrájet na plátky. Do
zapékací mísy dáme vrstvu brambor, posolíme popepříme. Nasypeme půl sáčku hrášku, poklademe 2
vejce, nakrájenou jednu klobásu na plátky a pomažeme zakysanou smetanou - 2 kelímky. Vrstvení
opakujeme. Poslední vrstva jsou pouze brambory, které zalijte sladkou smetanou (stačí půl kelímku) -
aby brambory byly šťavnaté. Dáme zapéct.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

