Vinna klobasa v paprice na cibuli a rajcatech
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Suroviny

Porce: 4

- Slovenska paprika 8 ks
- Rajcata 3 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Cibule 2 ks

- Olej 2 1zice

. Sul a pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z paprik odkrojime Casti se stopkou a semeniky vykrojime. Kazdou papriku naplnime vymackanou
vinnou klobdasou ze strivka a zaklopime Casti se stopkou. Papriky narovname do zapékaci misky
(pekace), pokapeme olejem, podlijeme troskou vody, oblozime nakrajenou cibuli, cesnekem a rajcaty,
dle chuti osolime a opeprime a ddme péct do predehraté trouby prvnich 20 minut zakryté alobalem
nebo poklici, pak odkryjeme a peCeme nez nam zacne povrch paprik zlatnout. Vydusenou stavu z
paprik mizeme zahustit hladkou moukou a ochutit ostrym ke¢upem. K paprikam je vhodnd jakéakoli
priloha (ryze, brambor, téstoviny, pecivo...).
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