Vinna klobasa se zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Vinna klobasa 1 ks

- Anglicka slanina 1 ks

- Paprika 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 ks

- Nakladana loupana rajcata 1 ks
- Pepr mlety a sul dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Klobésu pokréjime zhruba na deseticentimetrové kousky. Kazdy zabalime do platku slaniny a
naskladédme je nasucho do pekacku nebo zapékaci misy. Dame predpéct do predehraté trouby, aby
pustila slanina tuk. Pak zasypeme klobasy ocCiSténou a pokrajenou paprikou, cibuli, cesnekem a
pokrajenymi loupanymi rajcaty i se Stavou. Pridat mizeme podle chuti i cuketu, Zampiony...
Peceme do zméknuti zeleniny, pripadné podlijeme malym mnozstvim vody nebo vyvaru, ochutime
soli a peprem (korenim na zeleninu) a podavame s cerstvym pecivem.
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