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Suroviny
Porce: 4

Šunka 200 g●

Vejce 1 ks●

Rajče 1 ks●

Nakládané okurky 2 ks●

Kapie 1 ks●

vlašáku 300 ks●

Želatina 1 l●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Na plátky šunky dáme vlaš.salát,svineme je do závitků a naskládáme těsně vedle sebe do formy nebo
misky.Závitky potřeme mírně teplým rosolem a ozdobíme plátky vajec,rajčete,okurek a nudličkami
kapie.Potom opatrně přelijeme rosolem a dáme ztuhnout do chladničky.
Závitky nakrájíme a na talíři dozdobíme zeleninou.Podáváme s pečivem.Závitky lze připravit i
samostatně jako jednotlivé porce v malých miskách.
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