Sunkova hnizda se Spagetami
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Suroviny

Porce: 4

. Sunka 400 g

. Spagety 400 g

- Rajcatova omacka 200 ml
- Bazalkové pesto 100 ml

. Zampiony 250 g

- Syr200 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dame vafit Spagety a restovat zampiony. Sunku nakrojime na 4 mistech cca 3cm hluboko a stoéime
do kornoutu, které vkladame do formy na muffiny. Hotové Spagety promichdme s vybranou omackou
(rajéatovou nebo pesto) a vkldddme do Sunky. Navrch muzeme pridat Zampiony a posypat syrem.
Nakonec vlozime do predehraté trouby a v podstaté jenom nechame zapéct syr. Experimentalni
vajicko potrebuje vice ¢asu. Lze doporucit i vmichani syru do Spaget, aby nebyl syr pouze na
povrchu.

Hodi se k obédu, i na party, drzi pohromadé, nerozpada se, a vypada na talirku lakavé. Chutna i
studené. Déti si rady pripravi vlastni specialitu.
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