Spenatova pizza
Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 1 balicek

- Listovy Spenét 1 balicek
. Cesnek 1 ks

- Anglicka slanina 1 ks

- Vejce 1 ks

- Cibule 1 ks

. Stl 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku nakréjime nadrobno, osmahneme na oleji, priddme Spenat, ochutime podle chuti cesnekem,
soli. Listové tésto vyvalime na tenky plat, preneseme na plech, potreme Spenatem a dédme do trouby.
Asi deset minut pred koncem peceni poklademe platky anglické slaniny a doprostred rozklepneme
vajicko.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

