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Suroviny

Porce: 4

- Spagety 1 ks

- Syr Niva 1 ks

. Sunka 1 ks

. Cibule 1 ks

. Sladka smetana 1 ks
- Olivovy olej 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Déme varit Spagety do osolené vody.

Mezitim nakrajime malou cibuli na malé kousky. Stejné nakrajime Sunku (dusenou) i nivu, aby se syr
1épe roztopil.

Na panev nalijeme olivovy olej a osmazime cibuli do zlatova. Potom na panev pridame na kosticky
nakrajenou Sunku a Sunku trosku opeceme. Na konec na panev priddme nivu a za stalého michéni
pockame, az se niva Uplné rozpusti. Omacka je tedy uz hotova.

Az jsou Spagety uvarené al dente, tak je zamichame s pripravenou omackou a muzeme podavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

