Sneci s anglickou slaninou a korenim

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Listové tésto 1 ks

- Rozslehané vejce 1 ks
- Koreni 1 ks

- Anglicka slanina 200 g
- Hladka mouka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Na pomoucnéném stole vyvélime z listového tésta obdélnikovy plat, ktery potreme rozslehanym
vejcem a posypeme korenim dle vlasni chuti. Pokud pouzivame koreni bez soli, jesté plat posolime.
Korenény plat listového tésta poklademe od okraje k okraji slabymi platky slaniny a zarolujeme.
Béhem rolovani tésto potirame.

Listovou rolddku pokrajime ostrym nozem na 1 - 1,5 cm platky, které skladdme na plech s pecicim
papirem (dél od sebe) a peceme v predehraté troubé na 180 stupni dozlatova.

Podévame k pivu, vinu nebo se zeleninovym saldtem.
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