Satecky z listového tésta se Spendtem a
slaninou

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. Listové tésto 1 balicek
- Spenét 500 g

- Anglicka slanina 150 g
. Cesnek 2 strouzek

. Cibule 1 ks

. Zloutek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Anglickou slaninu nakrajime, opeCeme s jemné nasekanou cibuli, priddme Spenat a dochutime
rozetrenym Cesnekem. Listové tésto rozvalime, nakrajime na ¢tvereCky a plnime pripravenou smési.
Satecky zabalime, potfeme Zloutkem a pe¢eme v horké troubé.

Fakt dobry, déti mi nechali jeden.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

