Plnena rolada z listového testa

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Listové tésto 1 ks

- Vejce 4 ks

- Hrasek 1 ks

- Nalozené papriky 1 ks
- Saldm 200 g

- Eidam syr 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si udélame vajecinku. Az vychladne, priddme a vmichdame kulicky hrasku, ale opatrné, aby
se nam nerozpucily. Listové tésto rozdélime na dvé pulky. Ty rozvalime na véle a na to pokladdme

kousky salamu, na to syr a vSe potreme vajec¢inkou. Nakonec poklademe kousky papriky. Celé toto
zabalime do rolddy. Peceme do svétle hnéda.
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