Papriky s vani léta
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. Sunka 1 ks

- Paprika - bila 1 ks
- Balkénsky syr 1 ks
. Méslo 1 ks

.- Podravka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bilé papriky rozkrojime podélné a vynddme seminka, poskladame je do pekace, ktery jsme poctiveé
vymazali maslem (nemusite Setrit). Papriky ochutime podravkou, naplnime primérené balkdnskym
syrem a poklademe nakrajenou Sunkou. Peceme pri teploté 200 °C, az zacnou okraje paprik trosinku
hnédnout. Pri peCeni polévame vypekem.

Podavame napriklad s toustovym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

