Lepkaveé parky
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Pérky 12 ks
- Med tekuty 75 g
. Pomerancova marmelada s kiirou 75 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Troubu rozehrejeme na 200 °C. Na plech dame f6lii a poloZime na ni parky. V misce smichame med s
marmelddou a polijeme tim péarky. Za obcasného otdc¢eni nechame v troubé asi 40 minut, dokud
nejsou parky krasné hnédé.

Vyndame stranou a nechdme mirné vychladit, aby ndm omacka krasné zhoustla a zacala byt patlava.
Pokud péarky neseme ven na piknik, zabalime jednotlivy kousek do kusu fdlie, aby nam nevychladly.
Pokud se tak stane, jsou stale dobré navic s horcici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

