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Suroviny
Porce: 4

Kuřecí maso 1 ks●

Šunka 1 hrnek●

Vepřový vývar 2 l●

Cibule 1 ks●

Tymián 1 snítka●

Snitka petržele 1 ks●

Sůl 1 ks●

Pepř mletý 1 ks●

Doba přípravy: 120 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Den předem uvaříme nožky a kůže - pomalu a dlouho. Další den ve vývaru uvaříme kuře a hrubě
pokrájenou cibuli asi 2 hodiny (pomalu). Pak z něj obereme maso, pokrájíme na kostky (1cm). Z
vývaru vyndáme nožičky a kůže a tekutinu přecedíme a vyvaříme na 1 litr. Vrátíme maso z kuřete,
osolíme, opepříme, přidáme tymián, petrželku a zahřejeme. Pak přidáme šunku a vše nalijeme do
bábovkové formy. Necháme přes noc vychladit.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

