Kureci sneci
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 4 ks

- Anglicka slanina 150 g

- Horcice kremzska 4 1zice
- Syr Niva 150 g

- Brambory 5 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kazdy rizek rozrizneme podélné tak, aby vznikl dlouhy plat. Kazdy osolime, opeprime, potreme
horcici a poklademe platky slaniny. Sto¢ime a na trech mistech, propichneme jehlami a mezi nima
rozrizneme. Tak vzniknou $neci. Na dno pekacku poklademe oloupané a na kolecka pokrajené
brambory. Osolime je a opeprime. Je$té muzeme posypat pokrajenou slaninou. Pak na to polozime
Sneky, trochu podlijeme vodou nebo vyvarem a dame péct. Ke konci na kazdého Sneka dédme
nastrouhanou nivu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

