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Suroviny
Porce: 1

Vinná klobása 400 g●

Listové těsto 1 balení●

Rozšlehané vejce 1 ks●

Koření 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Vinnou klobásu pokrájíme na kousky dlouhé cca 10 cm. Listové těsto rozválíme na plát, pokrájíme ho
na obdélníčky a do každého zabalíme kousek klobásy. Dáme na plech s pečícím papírem, který jsme
pocákali vodou, potřeme válečky vejcem, posypeme kořením nebo semínky dle chuti, vložíme do
rozpálené trouby a pečeme dozlatova.
Chutnají dobře jak teplé, tak i studené. Můžeme k nim podávat kečup, hořčici nebo různé dipy či
hotové omáčky.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

