Kovbojskeé fazole na slanine
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Fazole 500 g

- Slanina 120 g

- Cibule 1 ks

- Cesnek 6 strouZek

- Kecup - ostry 1 lzice
- Bobkovy list 1 ks

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Prebrané, omyté a namocené fazole uvarime s nadrobno nakrédjenou cibuli, cesnekem a bobkovym
listem ve vodé v niz se naméacely, v zavéru vareni osolime. Slaninu, nejlépe pékné prorostlou,
nakrajime na malé kosticky, rozskvarime, pridame uvarené fazole i se zbytkem vyvaru a lehce na
ohni michdme, nez se voda odpari.

Ochutime ostrym kecupem nebo kecupovou cikdnskou omackou a podavame s krajicem chleba.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

