Korenena vinna klobasa

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Vinna klobésa 1 ks
- Hrubd mouka 1 ks
. Koreni 1 ks

- Olej 1 ks

. Paratka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Klobasu nakréjime na kousky cca 20 cm dlouhé a sto¢ime je do Sneku, ne prili§ pevné, aby ve stredu
zlistala mezera. Sneky sepneme paratkem, aby drzely tvar. Mouku rozdélime na nékolik ¢4sti
(malych) a kazdou dochutime jinym druhem koreni a bylinek. Kazdou klobasu obalime v nékteré z
ochucenych ¢asti mouky a osmazime z obou stran v rozpaleném oleji.

Podavame s bramborovou prilohou. Vyborné s varenym bramborem a kyselym zelim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

