Jednoduche zeleninovo-uzeninove toustove
ragu (nejen) na topinky - sterilovane
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Suroviny

Porce: 1

- Paprika 1 kg

- Rajcata 1 kg

. Cesnek 3 strouzek
. DeKo 0.5 baleni

- Uzenina 1 kg

- Sklenice 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Omyté papriky zbavené seminek a stopek spolecné s rajcaty (muzou byt i oloupana) a cesnekem
pod poklici dusime cca 30 minut.

Na masovém strojku mezitim pomeleme i oloupanou kvalitni uzeninu, tu pak priddme do zeleninové
majolky, pevné je uzavieme a sterilujeme v hrnci s vrouci vodou (voda do 3/4 sklenicek, kterou
nechame mirné probublavat) se dnem vylozenym utérkou, priklopené zhruba 15 minut. Po vyndani
nechame sklenicky zchladnout a ulozime je na suchém temném misté.

Toustové ragu pouzivame na osmazené topinky s ¢esnekem, na tousty, jako pastiku... studené a na


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

téstoviny (Spagety, vretena...) ohraté, ty pak miizeme posypat jesté strouhanym syrem.



