Bezlepkovy velikonoCni mazanec

Kategorie: Chutovky

Autor: Nominal

Suroviny

Porce: 4

- bezlepkovéa mouka NOMIX 300 g

- voda 165 ml

- rozSlehana vejce 1 ks

- cukr(véetné vanilkového) 65 g

- olej (nebo rozpusténé maslo) 50 ml
- Cerstvé drozdi 13 g

.stul25g

. strouhand citrénova kira 1 Spetka
. rozinky a kandovana citrus. ktira 150 g
- hrubé nasekané mandle 1 hrst

- mandlové platky na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Suroviny na tésto smichdme najednou. Konzistence tésta se vyviji postupné, takze ji do pozadované
podoby upravujeme az po 7 az 10 minutach hnéteni. Jako posledni pridavame rozinky, kandovanou
citrusovou kuru a mandle. Rozinky pred pouzitim omyjeme a osu$ime. Tésto nechame asi 5 az 10
minut odpocinout a hned z néj zpracujeme bochanek. Pro snadnéjsi vytvarovani si lehce pomastime
desku kuchynské linky a tésto zpracovavame pomasténymi dlanémi. Bochanek na plechu Prikryjeme
mikrotenovym saCkem a nechame kynout asi 50 minut. Pred pe¢enim povrch potreme rozslehanym
vejcem a posypeme platky oloupanych mandli. Peceme pri 170 °C asi 35 minut. Mame-li pocit, ze
povrch barvi prilis, prikryjeme pecicim papirem.



