Janosikovo kure
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- Kureci maso prsa 2 ks
. Sual 1 1zicka

- Rostlinny olej 50 g

- Uzena slanina 150 g

- Vejce 4 ks

- Maslo 50 g

- KeCup - jemny 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci prsa vykostime, umyjeme, osusime a rozkrojime tak, aby vznikly 4 porce. Trochu je
naklepeme, osolime a na horkém oleji opeceme spolu se slaninou pokrajenou na tzké pasky.
Opecené maso a slaninu prelozime na teplou misu. Do vypeku vyklepneme vejce a usmazime volska
oka. Na kazdou porci kurete dame 1 volské oko a polejeme rozehratym maslem.

Podévame s bramborovymi hranolkami a s kecupem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

