Hodolanska omacka, specialita Olomouckého
kraje

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Kabanos 500 g

- Bobkovy list 1 ks

- Sal 1 ks

- Masox 1 kostka

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Vejce 2 ks

- Nakladané okurky 5 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory se oloupou a s kabanosem nakrajenym na kostky spole¢né s bobkovym listem se daji varit.
Az se uvari do mékka prida se masox, zahusti se jiSkou udélanou na masle a prida se kysana
smetana, nadrobno nakrajené uvarené vejce a okurky, vSe se jesté asi 2 minuty povari.

Omacka se ji samotnd, nebo s bilym pecivem, ¢i chlebem.

DOBROU CHUT!


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

