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Suroviny
Porce: 2

Hermelín 2 ks●

Olivy bez pecek 10 ks●

Pršut 4 plátek●

Hladká mouka 1 ks●

Rozšlehané vejce 1 ks●

Strouhanka 1 ks●

Olej na smažení 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Hermelíny rozbalíme a položíme na stůl, špičatým ostrým nožem uděláme do každého 4-5 vpichů, do
vpichů zasuneme olivy (černé, zelené, s papričkou) a každý Hermelín pak pevně obalíme dvěma
plátky pršutu.
Takto připravený Hermelín obalíme v klasickém trojobalu (můžeme i dvakrát) a smažíme v
rozpáleném oleji z obou stran dozlatova. Podáváme s jakoukoliv bramborovou přílohou, smetanovým
dipem, zeleninou... nebo v housce (burgeru) s dipem a zeleninou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

