Halusky se zelim a varenym masem
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Suroviny

Porce: 4

- HaluSky Bramborové 1 ks
- Kysané zeli 1 kg

- Uzeny bok 0.75 kg

- Cibule 1 ks

. Stl 1 ks

- Sadlo 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Halusky pripravime z brambor, hladké mouky, vejce, soli. Tésto nesmi byt husté, aby Slo dobre
protlacit dérovanym sitem na halusky varime asi 3-5 min. HaluSek by mélo byt asi 1-1,5 kg. Zeli
proplachneme studenou vodou, vlozime do hrnce, zalijeme trochou vody a spolec¢né s buckem,
rozdélenym na mensi kousky varime do zméknuti. Cibuli nakrajime na drobno, na sadle osmazime do
ruzova, priddme uvareny a na kosticky nakrajeny bok, mirné orestujeme a smichdme s haluskami a
zelim.

Lze dochutit trochou vegety nebo prisolit, vSe podle chuti. Jsou i taci, kteri toto vSe kratce zapecou v
horké troubé.
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