Gulas ze slepice s uzeninou
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Suroviny

Porce: 4

- cela slepice 1 ks

- Cibule 2 ks

- Cesnek 3 strouZek

. Paprika - sladka 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Kecup - jemny 1 1zice

- Klobésa 2 ks

- Tuk 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slepici vykostime a maso nakrajime na kostky. Kostru miizeme pouzit na mensi mnozstvi polévky. V
kastrole rozehrejeme tuk, na kterém osmazime nakrdjenou cibulku a cesnek (staci jen co zesklovati),
pridame mletou papriku a na kostky nakréajené slepici maso, osolime a dusime, nez maso zmékne.
Potom gulas zahustime hladkou moukou a dochutime ke¢upem. Do hotového jidla priddme na kostky
nakrajenou opecenou klobasu.

Poznamka:

Jako priloha jsou velmi dobré Spagety.
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