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Suroviny
Porce: 1

Gulášová omáčka zbylá z předešlého dne (jedno jestli z hovězího nebo vepřového guláše) 1 ks●

Párky 2 ks●

Vejce 1 ks●

Okurka 1 ks●

Olej 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Párky ohřejeme v horké vodě a narovnáme do horké gulášové omáčky.
Mezitím, co se párky a omáčka ohřívají, na trošce oleje připravíme volské oko. Hotové volské oko
položíme na párky a ozdobíme rozkrojenou okurkou (do vějířku).

Poznámka:
Podává se k tomu houska nebo rohlík. Přesně takhle jsem to jedla ve Vídni. Je to dobrý nápad, jak
zužitkovat zbylou gulášovou omáčku, když už nemáme maso.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

