Gothaj v pivnim testicku
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Gothaj v celku 400 g
- Pivo 200 ml

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 4 IzZice
. Sul1ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Gothaj pokrajime na zhruba 1cm silné kolecka.

Pripravime si tésticko smichénim piva, vejce, hladké mouky, Spetkou soli a pepre.

Jednotliva kolecka salamu obalujeme v tomto tésticku a vkladame do rozpaleného oleje a mirné
opékame.

Servirujeme s bramborem a hor¢ici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

