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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 1 kg

- Mléko 1 hrnek

. Sul 1 Spetka

- Majoranka 1 1zicka

- Kmin mlety 0.5 1zicka

- Cibule 2 ks

. Maslo 2 lzice

- Palicka cesneku 1 ks

. Cerstvé houby 1 hrst

. Cerny pepf mlety 1 $petka
- Olej na smazeni 4 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nadrobno nakrajenou cibuli osmahneme na masle a nechame vychladnout. Brambory okrajime a
nastrouhdame na jemném struhadle, nechame chvili odstét a prebyte¢nou vodu slijeme. Brambory
prelijeme horkym mlékem, vmichdme mouku, jemné nakrajené houby, sul, majoranku, pepr, kmin,
osmazenou cibuli a prolisovany ¢esnek. Na panvi rozpalime tuk a shérackou lijeme tésto. Tvarujeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

do tenkych placicek, které peceme prudce po obou stranach dozlatova.



