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Suroviny
Porce: 4

Rýže 2 balíček●

Anglická slanina 100 g●

Kuřecí maso křídla 3 ks●

Nakládané kapie 1 ks●

Masox Libovolný (já používám zeleninový nebo houbový) 2 kostka●

Sýr Na posypání 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Rýži dáme vařit do vody, ve které jsme rozpustili bujóny. Mezitím obereme maso z křídel, orestujeme
anglickou slaninu a nakrájíme nakládanou kapii. Do uvařené rýže vmícháme všechny tyto
ingredience a posypeme strouhaným sýrem. Hotovo!
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