Cuketa se sunkou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- Cuketa 400 g

- DusSené Sunka 200 g

. Cesnek 3 strouzek

- Olej 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Sul 1 ks

- Syr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Cuketu pokrajime na platky nebo nudlicky, které na oleji zprudka osmazime za obcasného
promichani. Ke konci smazeni, kdy dostava cuketa nazlatlou barvu, ale je stale al dente, pridame

nastrouhany ¢esnek a na slabé nudlicky pokrajenou Sunku. VSe jesté kratce osmazime, opeprime,
osolime a podavame.

Poznamka:

Podévame s bramborem, tousty, téstovinami. Na talifi mizeme horkou smés posypat syrem dle chuti.
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