Bramborovy salat s polnickem po sasku
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 750 g

- Slanina 50 g

- Polnicek 250 g

- Vyvar 2 dl

- Rostlinny olej 2 1zice

. Cibule 2 ks

- Ocet 2 1zice

. Worcestrova omacka 1 ks
. Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené, oloupané brambory nakrdjime na platky. Poté si pripravime marinadu: do vrouciho vyvaru
priddme olej, drobné nakrajenou cibuli, sul, pepr, ocet a 1zicku worchestrové omacky a zamichame.
Do takto pripravené marinady déme brambory a pridame drobné nakrajenou pazitku. Chvili
nechame stat.

Mezitim ocistime polnicek a drobné nakrajeny pridame do saldtu. Promichdme. K mirné teplému
salatu podavame varend vejce nebo ,volska oka“, pripadné i opecenou rybu, rizek, ¢i uzeninu.
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