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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1.5 kg

. Spekécek 4 ks

- Cibule 3 ks

- Slanina 300 g

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Vegeta 1 ks

- Horcice plnotucna 3 1zice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory a cibuli oloupeme, nakrajime - brambory a Spekacky na kolecka, cibuli na osminky
(vnéjsi platky jesté prepulime), slaninu na ¢tverecky.

Na Spejle napichujeme stridavé bramboru, slaninu, cibuli, bramboru, Spekacek atd. PIné Spejle
vlozime do vymazaného pekacku - staci trochu oleje, slanina pusti tuk béhem peceni, posolime,
okorenime a polijeme hor¢ici, kterou rozredime Izici vody. Dame do rozehraté trouby na prvnich
patnact minut prikryté, pak peceme odkryté do zruzovéni.

Podévame nejlépe s calamadou nebo hlavkovym saldtem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

