Bramborové kotlety se sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

. Sunka 150 g

- Hladkad mouka 100 g

- Prasek do peciva 1 Spetka
. Stl 1 ks

- Vejce 1 ks

- Strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a vcelku uvarime. K uvarenym prolisovanym a jesté teplym
brambordm pridame sul, mouku, prasek do peciva a vejce. Ve spoletné promichame a vypracujeme
na tésto, do kterého nakonec vmichdme drobné nakrajenou Sunku. Tvorime placicky, které
obalujeme ve vejci a strouhance. Smazime na rozpaleném oleji a poddvame s dusenou zeleninou.
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