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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 1 kg

- Vejce 2 ks

- Hruba mouka 1 ks

- klobéasa 4 ks

- Muskatovy oriSek strouhany 1 ks
. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené, vychladlé bramory nastrouhame na jemném struhadle, pridame vejce, hrubou mouku,
nakrajené na jemné kosticky uzené maso nebo klobasku, pridame koreni podle chuti a stl. Thned z
tésta tvorime valecky, které ohneme do tvaru rohlicku a smazime na panvi na oleji.

Tento recept je mozny délat i z bramborového tésta v sacku, jen misto vody tam pridame uzenou
polévku, ve které jsme uvarili tfeba uzena zebra. Jinak vSechno zustava stejné, jenom uz se do
bramborového tésta nepridava mouka.

Miuzeme podévat teplé i studené.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

