Veprova jatra na cibuli a slanineé
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova jatra 300 g

- Cibule 500 g

- Anglicka slanina 300 g
. Sal 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Majoranka 1 ks

- Drceny kmin 1 ks

- Nasekany Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprova jatra, slaninu a cibuli nakrajime na slabé platky. Na rozpalenou panev dame anglickou
slaninu (je-li libova, pridame 1zici oleje) a nechame ji hezky vypéct dozlatova.

Pak ke slaniné pridame jatra, ktera téz opeceme a nakonec cibuli (té trva opecCeni nejdéle). Kdyz je
cibule orestovand, je hotovo. Pak uz jen osolit, opeprit a muzeme podavat.

Dochutit mizeme i majorankou, drcenym kminem nebo ¢esnekem.

Poznamka:

Podavame s Cerstvym chlebem a vychlazenym pivem.
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