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Suroviny
Porce: 3

kuřecí křídla 9 ks●

kari, sůl, adžika 1 ks●

olej 1 ks●

rajče 1 ks●

větší cibule 1 ks●

pórek 1 ks●

menší cuketa 1 ks●

červená rýže natural 1 ks●

Doba přípravy: 75 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:
Rajče, pórek a cuketu nakrájíme na kolečka, cibuli oloupeme na plátky. Dáme do mísy a zalijeme
trochou oleje, přidáme adžiku a dobře promícháme.
Připravíme si směs z oleje, špetky adžiky, kari a soli, ve které obalíme kuřecí křídla. Ty pak společně
se zeleninou naskládáme na plech a dáme péct do předem vyhřáté trouby na 150 °C a pečeme
přibližně hodinu.
Do osolené vody vsypeme rýži, kterou povaříme do změknutí asi hodinu.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

