Veprove na rozmarynu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 1 kg

- sul 1ks

- sladkd paprika 1 ks

. chilli 1 Spetka

- brambory 1 kg

- smetana na vareni 250 ml
- rozmaryn 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou kytu pokrajime na malé kosticky. Osolime, priddme papriku a chilli, promichdme a
nechame dva dny ulezet v lednici.

Ulezené znovu promichdme a naplnime do tlacenkového papiru. Do hrnce nalijeme vodu a privedeme
k varu. Poté stahneme plamen, voda se uz nesmi varit, ale musi byt porad dost horkd, asi 80 stupnd.
Pripravenou kytu vlozime do vody a nechdme tahnout 90 minut. Nechame vychladnout a nakrajime
na kolecka.

Brambory oloupeme a nakrajime na kolecka. Do zapékaci misy skladame vrstvu kyty a brambor,
dokud mame suroviny. Ve smetané rozmichdme 2 1zi¢ky soli a suSeného rozmarynu a nalijeme na
brambory. Zapékame v troubé pri 180 °C asi 30 minut.
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