Labuznicka kureci prsa
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Suroviny

Porce: 6

- kureci prsa 1 kg

- anglicka slanina 400 g
- niva 200 g

- cibule 1 ks

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

- koreni dle chuti 1 ks

- olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kureci prsa jemné naklepeme, osolime (ne moc, niva je hodné sland), opeprime a okorenime.
Vymazeme si olejem zapékaci misku, kterou vylozime nékolika platky anglické slaniny, na kterou
dame cast prsou, na dame c¢ast cibule pokrajené na koleCka a posypeme casti nastrouhané nivy. Cely
postup zopakujeme, na nivu dame znovu slaninu atd. Nechame 30 minut odlezet, prikryjeme
alobalem nebo krytem misky a peceme 20 v troubé vyhraté asi na 150 stupnu. Poté alobal sundame a
dopeceme dozlatova.

Jako priloha se vyborné hodi bramborova kase.
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