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Suroviny

Porce: 5

- listové tésto 1 baleni

- kureci prsa 500 g

- niva 200 g

- vejce 1 ks

. podle chuti sul 1 ks

. podle chuti pepr 1 ks

- podle chuti vegeta 1 ks

- podle chuti seminka sezamova 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Maso nakrajime na kosticky, primichame nahrubo nastrouhanou nivu a vejce. Opeprime, ochutime
vegetou a soli. Se soli opatrné, niva uz je slana.

Listové tésto vyvalime na plat (silnéjsi nez na zavin) a radylkem rozkrajime na ¢tverce. Na kazdy
dame kopecek smési a prehneme kraje pres sebe.

Pirozky potreme rozslehanym vejcem a posypeme sezamovym seminkem nebo makem. Peceme
dozlatova v troubé predehraté na 180 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

