Kralik na cesneku a pivu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- krélik 1 ks

- Cesnek 2 ks

. sul 2 1zice

- kmin 1 Izice

- tymian 1 Spetka

- pivo 500 ml

- olej 3 1zice

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Kralika oplachneme a okrajime z ného prebytecny tuk. Potom ho vlozime do hlubsiho pekace a

zalijeme smési pripravenou z utfenych ¢esneku, soli, koreni, oleje a piva.
Pekac zakryjeme poklici a vlozime do trouby. Peceme pri 200 °C 2-2,5 hodiny.

Poznamka:

Stejnym zpusobem zkus pripravit kure.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

