Kuratko s nadivkou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- rohlik starsi 4 ks

- vejce 2 ks

. petrzelka 1 svazek
- maslo 80 g

. sul 1 Spetka

- trocha kmin 1 ks

- maslo 1 platek

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme a naporcujeme. Vlozime do vétSiho pekacku, osolime, okminujeme a poklademe platky
masla. Starsi rohliky nakrajime na malé kousky a vlozime do misy. Maslo rozpustime a nalijeme na
rohliky. Priddame vejce, sl a nadrobno pokrajenou petrzelku.

Smés poradné prohnéteme a vytvorime dva valecky, které polozime do pekacku ke kureti. Béhem
peceni kure i nadivku podlévame a valecky nékolikrat otocime, aby byly opecené a kiupavé ze vSech
stran. Vhodnou prilohou jsou nové brambory sypané petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Petrzelku v nadivce muzeme nahradit smési ruznych ¢erstvych bylinek.



