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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- hermelin 2 ks

- pastika 100 g

- okurky sterilované 2 ks

. chilli papricka cervena 2 ks

- dle potreby strouhanka 1 ks

- dle potreby mouka hladka 1 ks

- vejce 2 ks

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

- dle potreby olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hermelin podélné rozkrojime tak, aby vznikly dvé stejné poloviny, a vnitrek vydlabeme 1zickou.

V misce smichdme pastiku (provensalskou nebo francouzskou), vydlabany vnitrek syra, nadrobno
nakrajené chilli papricky a pokrajenou okurku. Utreme do pasty.

Hermelin naplnime vytvorenou pastou a pulky spojime. Obalime v trojobalu a smazime. Podavame s
brambory.
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